
 

 

 Menuplan for februar 2023 

 

Ret til ændringer forbeholdes 

 

 

Ugedag Dato Menu Dessert 

Onsdag 1. Kalvefrikassé med kartofler og hjemmesyltede rødbeder Dagens dessert 

Torsdag 2. Hvidkålsrouletter med sauce, kartofler og rødbeder Dagens dessert 

Fredag 3. Mørbradbøf med kartoffelmos og marinerede bønner  Dagens dessert 

Lørdag/søndag lukket  

Mandag 6. Marokkansk kyllingegryde med abrikos, kikærter og brød Dagens dessert 

Tirsdag 7. Citronbagt torsk og hvidkål med sauce og persillekartofler Dagens dessert 

Onsdag 8. Bøf med bløde løg, sauce, kartofler og rødbedesalat Dagens dessert 

Torsdag 9. Skipperlabskovs med ovnbagte rødbeder og brød Dagens dessert 

Fredag 10. Frikadeller med persillesauce, kartofler og rødbeder Dagens dessert 

Lørdag/søndag lukket  

Mandag 13. Brændende kærlighed med rødbeder og dampede gulerødder Dagens dessert 

Tirsdag 14. Hjortshøjgryde med kartofler/ris og asier Dagens dessert 

Onsdag 15. Bbq-stegte kyllingeunderlår med flødekartofler og salat  Dagens dessert  

Torsdag 16. Svensk pølseret med rødbeder og rugbrød Dagens dessert 

Fredag 17. Gammeldags oksesteg med sauce, kartofler og waldorfsalat Dagens dessert 

Lørdag/søndag lukket  

Mandag 20. Millionbøf med kartoffelmos og syltede rødbeder Dagens dessert 

Tirsdag 21. Fiskefrikadeller med persillesauce, kartofler og gulerodsråkost Dagens dessert 

Onsdag 22. Koteletter i fad med ris og årstidens salat  

Torsdag 23. Hvidkålssuppe med nakke, rødbeder og sennep Dagens dessert 

Fredag 24. Kalkunschnitzel med sauce, kartofler og årstidens salat  Dagens dessert 

Lørdag/søndag lukket  

Mandag 27. Boller i karry med ris og ærter Dagens dessert 

Tirsdag 28. Biksemad med bearnaisesauce og rødbeder Dagens dessert 

Caféen på Folkehuset Hjortshøj 
Hjortshøj Stationsvej 40 
Åbningstider: 09.00-14.00 

Salg af middagsmad fra kl.11.30-13.00 
Tlf.  87 13 89 58 

 


