CAFEMENU Ok

FOLKEHUSET SKEJBY

On 1 Stegt kylling a la orange med kartoffelmos og hvidkalsrakost
To 2 Sennepskotelet med sauce og kartofler og syltet graeskar
Fr 3 Mexico-marineret kam med krydderkartofler, sauce og arstidens gront
Lo/Se Lukket
Ma 6 Kalkungryde med ris, arter og majs
Ti 7 Tartelet-tirsdag: Klassiske tarteletter med hgns i asparges
On 8 Stegt flaesk med persillesauce, kartofler og gulerodsrakost
To 9 Dampet lyssej med hvidvinssauce, kartofler og smgrdampet efterarsgront
Fr 10 | Farseret porre med sauce, kartofler og hjemmesyltede redbeder
Lo/Se Lukket
Ma 13 | Frikadeller med sauce, kartofler og marineret redbedesalat
Ti 14 | Tartelet- tirsdag: Klassiske tarteletter med hgns i asparges
On 15 | Biksemad med bearnaisesauce og redbeder
To 16 | Fiskefilet med citronsauce, kartofler og hvidkalsslaw
Fr 17 | Omrade Nord gryde med kartoffelmos og syltede redlgg
Lo/Se Lukket
Ma 20 | Kalkun Cordon Bleu med bearnaisesauce, kartofler og stegte rodfrugter
Ti 21 | Tartelet-tirsdag: Klassiske tarteletter med hgns i asparges
On 22 | Sheperds pie med oksekod. Serveret med stegt blomkal
To 23 | Suppedag: Minestronesuppe med hjemmebagt bred
Fr 24 | Svensk polseret med arstidens salt og bred
Lo/Se Lukket
Ma 27 | Karbonader med stuvede arter og gulergdder
Ti 28 | Tartelet-tirsdag: Klassiske tarteletter med hgns i asparges
On 29 | Ribbensteg med sauce, kartofler og redkal
To 30 | Braiseret efterarsgryde med sa@sonens gronsager og kartoffelmos
Fr 31 | Cremet graeskarsuppe med ristet bacon og creme fraiche og brad dertil
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