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Dato Menu  Dato Menu 

 

1 
2 

Farsbrød med kartofler, aspargessalat med bagte radiser og sauce. 
Roastbeef med flødekartofler, sauce, blomkålssalat og ribs. 
Dessert: Frugtsalat med råcreme. 

17 
 

Lukket 

3 Lukket. 18 
19 

Lukket. 
Frikadeller med kartoffelsalat og brød. 
 

4 Lukket. 20 Kylling med persille og svesker, kartofler, sauce, agurkesalat og 
rabarber. 

5 Millionbøf med kartoffelmos og rødbeder. 21 Skinkegryde med ris og jordbærsalat. 
6 Fiskedeller med kartofler, krydderurt sauce og tomatsalat. 22 Stjerneskud. 

7  Pikant kylling med bacon, kartofler, sauce, mormor salat og surt. 23 Gammeldags oksesteg med kartofler, sauce, tyttebær og bønner. 
Dessert: Hindbærfromage med flødeskum. 

8 Broget hverdagsgryde med kartoffelmos og græskar. 24 Lukket. 

9 Karbonader med kartofler, stuvet ærter og gulerødder og asier. 
Dessert: Citronfromage med flødeskum. 

25 Lukket. 

10 Lukket. 26 Boller i karry med ris, melonsalat og mango. 
11 Lukket. 27 Tærte med røget laks og ananassalat. 

12 Piratens pølsegryde med aspargessalat. 28 Forloren hare med kartofler, sauce, ribsgele og sommersalat. 
13 Pizza med serron skinke, mozeralla, pesto og græsk salat. 29 Pandekager med oksekødsfyld og pastasalat. 

14 Skinkestang med hvidkålssalat. 30 Flæskesteg med kartofler, sauce, rødkål og blomkålssalat. 
Dessert: Chokolademousse. 

15 Gullasch med kartoffelmos og rødbeder. 31 Lukket. 

16 Bøf med bløde løg, kartofler, sauce, asier og salat. 
Dessert: Jordbær trifli med flødeskum. 

  


