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Søndag 1 Forloren and, skysovs, kartofler,  

Rødbedesalat med sesam gulerod, 

tyttebærmarmelade 

Baileyfromage med flødeskum 

Mandag 2 Grønsagsgryde, ris/kartofler Henkogt kogt pære med 

chokoladesovs, flødeskum 

Tirsdag 3 Brunkål med flæsk, rugbrød, 

sennep, rødbeder 

Is med kys 

Onsdag 4

 
 

Flippertorsk, persillesovs, kartofler 

gulerodssalat 

Frugtsalat 

Torsdag 5 Kalkunsteg med bacon, pikantsovs 

timian stegte kartofler, agurkesalat 

Frisk frugt 

Fredag 6  Gullasch suppe, brød 

 

Varme pandekager, sukker og 

syltetøj 

Lørdag 7 Kold sylte, grønlangkål, kartofler, 

rugbrød, rødbeder 

Abrikosgrød med mælk/fløde 

Søndag 8

 
 

Ribbensteg, rødkål, kartofler og 

sovs, asier 

Citronfløderand med 

flødeskum 

Mandag 9 Linsegryde, kartofler, grønsager 

 

Juletrifli  

Tirsdag 10 Millionbøf, kartoffelmos, rødbeder 

 

Cheesecake 

Onsdag 11 Medister med julekål, kartofler, 

rødbeder, sennep 
 

Fuglerede med sveskegrød og 

flødeskum 

Torsdag 12 Aspargessuppe med kødboller 

brød 

 

Æbleskiver med syltetøj, 

sukker 

Fredag 13 Bonderøvs gryderet, kartofler 

 

Pandekage lagkage 

Lørdag 14 Hvidkålsrouletter, muskatsovs 

Kartofler, stegte gulerødder 

Mazarinkage med flødeskum 

Søndag 15  

 

Benløse fugle, kartofler, broccoli Is med chokoladesovs, vafler 

Mandag 16 Kartoffelsuppe med porrer og 

bacon, brød 

Vandbakkelser 
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Tirsdag 17 Oksekødslasagne, salat 

 

Fløderand med kirsebærsovs 

Onsdag 18

 
 

Rullesteg, skysovs, rødkål, 

kartofler, rosenkål 

Is med flødeboller 

Torsdag 19 Frikadeller, stuvede grønlangkål, 

kartofler, rødbeder 

 

Ananasfromage med 

flødeskum 

Fredag 20 Brændende kærlighed med 

kartoffelmos, rødbeder 

Æbleskiver med syltetøj, 

flormelis, varm gløgg 

Lørdag 21 Hamburgerryg, flødekartofler 

kogte grønsager 

Othellolagkage 

Søndag 22 Klar suppe med boller, urter Risengrød med kanelsukker, 

smør hvidt øl/saftevand 

Mandag 23 Boller i karry med ris/kartofler 

ærter 

Hjemme lavet Marcin konfekt 

Tirsdag 24 -

Juleaften 

Glaseret juleskinke, grønlangkål, 

brunede kartofler, sennep og surt. 

Slik og sødt, kaffe, the og 

portvin. 

Onsdag 25

 
 

Osso buco med kartoffelmos 

rødbeder 

Slik, småkager og frugt 

Torsdag 26 

 

Laksetærte, salat, dressing, flutes Slik, småkager  

Fredag 27 Grønsags musaka og salat Varme vafler, syltetøj, 

chokoladesovs 

Lørdag 28 Millionbøf med kartoffelmos, 

rødbeder 

Henkogt pære med 

chokoladesovs 

Søndag 29 Skipperlabskovs, persille, smør 

 

Is, kys, vafler 

Mandag 30 Forloren hare, sovs, kartofler, 

rødkål 

Fløderand med kirsebærsovs 

Tirsdag 31- 

Nytårsaften 

-Snacks og bobler til nytårstalen 

-Nytårs luksus stjerneskud 

-Nytårs citronfromage 

-Kransekage og baileys 

 
 

 


