
 

Cafe Hjortshøj 
Menuplan for december 2022 

 

 

 

Ret til ændringer forbeholdes 
 

Ugedag Dato Menu  

Torsdag 1. Brændende kærlighed med ekstra grønsager Dagens dessert 

Fredag 2. Rullesteg med svesker, sauce, kartofler og rødkål Dagens dessert 

Lørdag/søndag lukket  

Mandag 5. Kylling kotelet med bbq. sauce, kartofler og salat Dagens dessert 

Tirsdag 6. Hvidkålsrouletter med sauce, kartofler og asier Dagens dessert 

Onsdag 7. Hvidkålssuppe med, flæsk, sennep og rødbeder Dagens dessert 

Torsdag 8. Hjortshøjgryde med kartoffelmos Dagens dessert 

Fredag 9. Julemedister med stuvet hvidkål og rødbeder Dagens dessert 

Lørdag/søndag lukket  

Mandag 12. Kogt torsk med sennepssauce, kartofler, hakket æg og rødbeder Dagens dessert 

Tirsdag 13. Farseret porre med sauce, kartofler og gemyse 

Der kommer børn og synger Lucia kl. 11.30 

Se opslag 

Onsdag 14. Brunkål med flæsk og rødbeder Dagens dessert  

Torsdag 15. Enebærgryde med kartoffelmos og rødbeder Dagens dessert 

Fredag 16. Ribbensteg med sauce, kartofler og rødkål Dagens dessert 

Lørdag/søndag lukket  

Mandag 19. Fiskefilet med kartofler, persillesauce, rødbeder og remulade Dagens dessert 

Tirsdag 20. Julehygge - pakkespil m/ juleanretning - Husk Tilmelding Dagens dessert  

Onsdag 21. Høns i tarteletter Suppe med boller 

Torsdag 22. Karbonader med sauce, kartofler og gulerødder Dagens dessert 

Fredag 23. Honningskinke med flødekartofler og årstidens salat Dagens dessert 

Lørdag/søndag lukket  

Mandag 26. Boller i selleri med rødbeder Dagens dessert 

Tirsdag 27. Frikadeller med flødekartofler og salat Dagens dessert 

Onsdag 28. Bøf med bløde løg, sauce og kartofler samt rødbeder Dagens dessert 

Torsdag 29. Hamburgerryg med grønlangkål og brune kartofler Dagens dessert 

Fredag  30. Bøf med bløde løg, sauce og kartofler samt rødbeder Dagens dessert 

Lørdag/søndag lukket  

Caféen på Folkehuset Hjortshøj 
Hjortshøj Stationsvej 40 
Åbningstider: 09.00-14.00 

Salg af middagsmad fra kl.11.30-13.00 
Tlf.  87 13 89 58 

 


